glas Proseceo Villa sandi

Cocktatl der Satson (auch Alkoholfrel )
Hugo-Cocktall

Aperol-Spritz

Himbeerspritz (auch Alkoholfrel)

Marinlerte Blattsalate
mit gebratenen Egerlingen, Speckirrustelin und
Rlelnes Stppehen tn Glas der Satston

(talienische Vorspeisen-Etagere

Butter, Paprikafrischieiise, Frischkedise

AWEL-Pastl, Tomate-Mozzarvella, marinlerte Zucehind,
Poprika, Auberginen und Egerlingen

Avocndotatar mit Roter Beete Carpacelo und Terijakisobe
mit Lavwarmer Kriiutersobe und gebratenen Edelfischen

Tofelspitzbrithe mit drelerlel Elnlagen
Paprika-Cocos Schaumsuppehen

Suppe der Satson
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€

5,00
©,80
©,50
©,50
6,50

11,50

1,50

16,50

14,50

5,50

5,80

5,80



Duett von Lachs und Zanoer
auf ratatouillegemiise und Tagliolint in Rieslingsobe

Saibling auf Kriuterrisotto mit mediterranem Gemiise

Knuspriger Spanferkelbraten mit Kavtoffelendolel wnd Salatteller

Ochsenbraten mit Rotwelnsobe,
Schwmorgeniise uno Kartoffelgratin

Geschmorte Hivsehieeule miit Prelselbeerbivneg,
hausgemachten Butterspitzle und Apfelblavkraut

Schwelnefiletmedaillons in feiner Pfefferrahmsobe
auf Gemlise der Satson und hausgemachten Butterspiitzle

Rosa gebratene Barbarie-Entenbiust in Orangensobe
mit Herzoginkartoffeln und Mandelbrokieoli

L Zwlebelrostbraten”
Saftig gegrillte Rinderlende wit Ristzwicbeln
auf Salsongemiise, dazu Ristkartoffeln

Pfeffersteak
Saftig oegrilltes Rinderlendestenle in Pleffersobe
auf Gemlise der Satson und Kartoffelgratin

Salbsyiickenstealke”
Rosa gebratenes Kalbsriickensteak
auf mediterranem Pfannengemiise und Ristikartoffel

Gebratenes Rinderfilet mit Kriuterbutter,
Kartoffelgratin und buntem Salatteller

€ 22,50

€ 22,90

£ 17,50

€ 20,50

€ 20,50

€ 22,50

€ 25,80

€ 25,50

€ 25,80

€ 29,50

€ 33,00



Gefullte Spinat-Telgtasche awf Paprimsv&e € 13,90
mit Ratatouille uno =Rucola @

Helmische ofenkartoffel mit gegrilltem Gemiise € 15,50
wnd Humnins @

Bagerisch Creme mlt Himbeermarke € 4,80
Créve Brilée € 6,50
Tiramisu awf Marillensobe e 6,00
Dessertvariation ,Gasthof Grob* e #50

(zwelerlel Schokomousse, Els, Sobenspieel, Fritchtegarmitur)

von Mat bis Junl frischen Schrobenhausener
Stangenspargel wno von Jull bis September Pfifferlinge
und Stelnpilze

Mewnikarten Rinmnen wir auf Wunsch bereitstellen;
Stlick € 3,00

Dle Kaffeepauschale (Kaffee, Tee, Kakao) betrligt

Pro Person € 550

Bel selbst mitgebrachten Kuchew erlawben wir uns eine
Tellerpauschale von € 2,00 zu erheben.

Es (st nicht gestattet oie Brautentfitdhrung auber Haus
durchzufidhren ansonsten sehen wir uns gezwungen eline
Saalmiete von € 200 zu erheben.

Fitr weltere Fragen stehen wiv thnen gerne personlich zur Seite.



